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Pressemitteilung vom XX. September 2011 
Sachsen / Dresden / Wirtschaft  

 
Ökosiegel für Dr. Doerr Feinkost  
 
Dr. Doerr Feinkost erhält MSC-Zertifizierung | Unabhängiges, 
weltweit anerkanntes Siegel des Marine Stewardship Council (MSC) 
| Nachweis für Verwendung von Fisch aus nachhaltiger Fischerei  in 
ausgewählten Fanggebieten  
 
Die Dr. Doerr Feinkost GmbH & Co. KG in Dresden hat die begehrte Zertifizierung des 
Marine Stewardship Council (MSC) erhalten. Das unabhängige und weltweit 
anerkannte MSC-Ökosiegel bescheinigt dem Unternehmen, dass es für seine Produkte 
ausschließlich Fisch aus nachhaltiger Fischerei verwendet. So wird der Einsatz 
umweltverträglicher Fangmethoden und ein verantwortungsvoller Umgang mit den 
Fischbeständen gewährleistet. Eine entsprechende Kennzeichnung auf den 
Verpackungen will das Unternehmen bis Ende 2011 umsetzen. 
 
Bereits vor einer angestrebten MSC-Zertifizierung hat die Dr. Doerr Feinkost GmbH & Co. 
KG in Dresden großen Wert auf den Einsatz von nachhaltig gefangenem Fisch gelegt. Zur 
Herstellung seiner Fischspezialitäten, wie zum Beispiel Dresdner Häckerle, Dillhappen oder 
Brotaufstrich Seelachs, verwendet das Unternehmen daher schon seit langem ausschließlich 
Fisch aus ausgewählten Fanggebieten und nachhaltigen Fangmethoden. Das können nun 
auch Endverbraucher auf den ersten Blick erkennen. 
 
Seit dieser Woche verfügt Dr. Doerr Feinkost offiziell über die Zertifizierung des Marine 
Stewardship Council (MSC). Für Christian Doerr, geschäftsführender Gesellschafter von Dr. 
Doerr Feinkost, ist das MSC-Siegel ein wichtiges Zeichen: „So können Endverbraucher auf 
den ersten Blick erkennen, dass wir bei unseren Produkten auf nachhaltige Fischerei setzen. 
Die Bestätigung durch ein unabhängiges Institut soll das Vertrauen unserer Kunden in 
unsere Produkte weiter stärken.“ Bereits ab Ende des Jahres soll die entsprechende 
Kennzeichnung auf den jeweiligen Verpackungen prangen. 
 
Das weltweit anerkannte MSC-Ökosiegel bescheinigt, dass sich der im Unternehmen 
verarbeitete Fisch über die gesamte Lieferkette lückenlos bis zu einem nachhaltig 
arbeitenden Fischereibetrieb zurückverfolgen lässt. Dieser Betrieb wurde im Vorfeld von 
einer unabhängigen Prüfstelle zertifiziert. Weiterhin besagt das Siegel, dass der verwendete 
Fisch im Lauf der Produktkette nicht mit nicht zertifizierter Ware in Berührung gekommen ist. 
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Der Marine Stewardship Council ist eine unabhängige, gemeinnützige Organisation, die 
weltweit tätig ist. 1997 von der Umweltorganisation WWF und dem Lebensmittelkonzern 
Unilever gegründet, arbeitet der MSC an einer Lösung für das globale Problem der 
Überfischung. Dazu wurde gemeinsam mit Wissenschaftlern, Umweltorganisationen und 
Fischereiexperten ein Standard zur Definition von nachhaltiger Fischerei entwickelt. Das 
MSC-Logo ist ausschließlich auf Produkten mit Fisch aus Wildfang zu finden. 
 
Über die Dr. Doerr Feinkost GmbH & Co. KG: 
Die Dr. Doerr Feinkost GmbH wurde 1933 von Alice und Dr. Herbert Doerr in Dresden 
gegründet. Das Unternehmen wird seit 2001 in dritter Generation von Christian Doerr geführt 
und beschäftigt 70 Mitarbeiter, wovon zwei Auszubildende sind. Die Produktpalette reicht 
von Feinkostsalaten, Mayonnaisen, Brotaufstrichen und Fischfeinkost bis hin zu 
Feinkostsaucen und Dressings.  Vertrieben werden die Produkte in Sachsen, Sachsen-
Anhalt, Thüringen und Brandenburg.  
 
Mehr Information: www.dr-doerr.de 
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